
Recos de service

Un vin de soif pour toute occasion, toute l’année ! 
De l’apéritif jusqu’au barbecue, chaque moment 
convivial se prête à ouvrir une petite Candeur. 

Petite recommandation : le servir frais autour de 13 -
15°C et profiter de l’instant ! 

Viti Vini

Les raisins sont issus de nos jeunes vignes de Merlot noir 
en cordon de Royat sur une parcelle argilo -sablonneuse.

Légers pigeages et écoulage rapide.

Élevage de 4 mois en cuve inox puis mise en bouteille pour 
dégustation immédiate !
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La dégust’
« Glouglou », « Vin de copains », « Petit canon » 
… Les qualificatifs ne manquent pas pour 
imager l’expression de cette cuvée de fruit.

La Candeur incarne ce plaisir épicurien, dès son 
ouverture. Intense au nez, avec des arômes de 
cassis, framboise et petits fruits rouges.

La bouche garde beaucoup de fraîcheur, avec 
une gourmandise assumée et très peu de 
tanins. 

100% Merlot de soif en Vin de France – Millésime 2024
Ou la petite friandise rouge pleine de fraîcheur issue de nos jeunes vignes de 
Merlots Noirs idéale dès l’apéritif, à servir frais. 

L a 
Candeur
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